
Gültig von Montag, 12.12. bis Samstag, 17.12.2011, KW 50 • Abgabe nur in haushaltsüblichen Mengen • Solange Vorrat reicht • Irrtum vorbehalten

Echter Fleischgenuss

         aus unserer Heimat!

Damit wollen wir unseren 
Beitrag leisten zum Umwelt- 
und Tierschutz und Ihnen, 
unseren Kunden, beste 
Qualität liefern.
Anke Busam, Silke Treyer, Uta und Jens Decker

Bei unserem Rindfleisch setzen wir zukünftig auf:
Garantierte regionale Herkunft 
aus dem Südschwarzwald bis zum 
Bauer nachvollziehbar.
Das Fleisch wird ausschließlich von der „Erzeuger-
gemeinschaft Junges Weiderind“ in Bernau 
geliefert. Die kurzen Transportwege dienen nicht 
nur dem Tier- und Umweltschutz, sondern 
verbessern auch die Fleischqualität.

Weiderind in Bio-Qualität, erzeugt 
nach verbindlichen Öko-Richtlinien. 
Die Tiere verbringen den größten Teil des Jahres auf  
der Weide, haben viel Freiraum und Bewegung. 
Das Tierfutter kommt vom eigenen Feld. 
Chemisch-synthetische Dünge- und Pflanzen-
schutzmittel, Hormone und Leistungsförderer 
sind tabu. 
Dies bringt eine hervorragende Qualität des 
Fleisches mit sich. 

Ganz natürlich und ausschließlich
aus Mutterkuhhaltung! 
Die Jungrinder werden ganz natürlich mit der 
Muttermilch ihrer Mutter großgezogen und 
verbringen artgerecht einen Großteil des Jahres 
gemeinsam mit den Muttertieren auf der Weide. 

NEU!



Rinder-Rouladen
1 kg

Rinder-Keule
1 kg

Rinder-Hüfte
1 kg

Tafelspitz
1 kg

Rinder-Beinscheiben
1 kg

Rinder-Wade
1 kg

Rumpsteaks
1 kg

Rinder-Filets
1 kg

Entrecôte
1 kg

Rinder-Braten
vom Bug, 1 kg

Falsches Filet
vom Bug, 1 kg

Rinder-Braten
Hochrippe, 1 kg

Rinder-Brust
1 kg

15.99 13.99 22.99 16.99

9.99

9.99 27.99 39.99 23.99

12.99 14.99 9.99 9.99

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!

Frau Wößner – OppenauHerr Zehring – Appenweier Herr Meier – Zusenhofen

Beste Qualität –

überzeugen Sie sich selbst!

Natürlich und schmackhaft: Unser Rindfleisch 

Herr Meyer – Oberkirch


